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Programa para la reduccion del desperdicio alimentario y la valoracion de los alimentos desechados

Estrategia
“Mas alimento, menos desperdicio”

Objetivo : limitar las pérdidas y el desperdicio,
alcanzando el objetivo que marca la Comision Europea

de reducirlo en un 50% para 2020. Estrategia

“Mas alimento, menos desperdicio”

N

Dos pilares fundamentales:

e Aplicacidon con criterios de transparencia, sostenibilidad
y solidaridad: didalogo y coordinacion entre los agentes _
Programa para la reduccion de las

de la cadena alimentaria y las Administraciones Publicas pérdidas y el desperdicio alimentario

R ) y I8 valorizacion de los alimentos desechados
* Propiciar de forma coordinada y estructurada un

cambio real en las actitudes, procedimientos de
trabajo y sistemas de gestion de todos los agentes de la
cadena.

www.menosdesperdicio.es
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Estrategia
“Mas alimento, menos desperdicio”

é Y

1. GENERACION DE
CONOCIMIENTO

G y

é ) )
2. BUENAS PRACTICAS
Y ACCIONES DE
SENSIBILIZACION

Trabajar en el disefio de indicadores de evaluacién

Elaborar y difundir guias de buenas practicas entre los agentes econdmicos
Desarrollar campanas de informacion dirigidas a consumidores y restauracion

( )
3. ASPECTOS Promover la colaboracion institucional de cara a una posible revision de las normas
NORMATIVOS aplicables al sector
L y
é ) Promover acuerdos de cumplimiento voluntario
4. COLABORACION CON Desarrollar la colaboracion con BA y otras entidades benéficas
OTROS AGENTES Fomentar los canales cortos de comercializacion
4 Fomentar las auditorias sectoriales o de empresas
( )

5. NUEVAS TECNOLOGIAS Fomentar el disefo y desarrollo de nuevas tecnologias

G v
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Comisién de seguimiento

MAGRAMA + ACTORES
IMPLICADOS

GRUPOS DE
TRABAJO

Colaboracion
con otros
agentes

Generacion de
conocimiento

Grupo de |
Grupo de . p . Grupo de estudios y de Grupo de
e sensibilizacion . Iy
analisis B U coordinacion con otros nuevas
normativo . I agentes tecnologias
practicas
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(i

¢Qué? ¢Cuanto?éiDonde? ¢Como? ¢Cuando? éPor qué?

Se han realizado estudios para conocer en qué i | %
etapas se produce el desperdicio de alimentos en |la
produccidn agricola, industria agroalimentaria y
distribucion y restauracién colectiva y organizada.
Asi como un estudio sobre analisis de la vida util de

los productos alimentarios. Ll Resumen ejecutivo
“Las pérdidas y el desperdicio
alimentario en la distribucién
; i ] ] alimentaria, la restzurfdén
Todos ellos estan disponibles en TR,
www.menosdesperdicio.es [
PSR
R ejl
del estudio
“:,.as pérdi_das yel

Resumen ejecutivo

del estudio
Resumen ejecutivo “Andlisis de la vida util de los

productos alimentarios”

del estudio

“Las pérdidas y el desperdicio
alimentario en la industria
agroalimentaria espafiola:
situacion actual y retos de futuro”
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Area 1: Generacion de conocimiento

¢Qué? ¢Cuanto?éiDonde? ¢Como? ¢Cuando? éPor qué?

Actualmente se estan llevando a cabo

4 ' Guia de Buenas
nuevos estudios para continuar

practicas para la

profundizando en el conocimiento de las Estudio sobre prevenciony

ticUlatidadestielk SHee @ pérdidas previas a la reduccion del
SCLGRRItL 0 E10(Es 212l Cl= qatlilel o) (Ols recoleccion desperdicio de
alimentos en Espafa, asi como de posibles alimentos en la

soluciones para abordar esta cuestion e LI

Herramienta parala
auditoria sobre el
desperdicio en
comedores escolares

Estudio sobre el
desperdicio de
alimentos en el hogar
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6 Area 1: Generacion de conocimiento

Estudio sobre pérdidas previas a la recoleccion

Dos etapas:

* \Verano-otono 2014 (completada)
(Girasol, uva (vinificacion/mesa),
almendro, caqui, cebolla, pimiento)

Resultados:
* N2 Parcelas analizadas: 7.466

* Superficie total valorada: 13.356,21 Ha

* Produccidn susceptible recoleccién: 90.965,5 t
e Primavera-invierno 2015 e N2de agricultores entrevistados: 1715

N2 de peritos: 92

(pendiente)
(Fruta de hueso y pepita, hortalizas,
citricos)

Metodologia:

* Red de peritacion del sistema de Causas de pérdidas de las pérdidas :

Seguros agrarios * Eficiencia de recoleccién
* Cuestionario al agricultor y visita Calibre

parcela en el momento de la Malformaciones
tasacion definitiva. * Lesiones
* Excluye accidentes meteoroldgicos Falta de rentabilidad

Otros (perdida calidad, falta de cuajado....)
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Guia de Buenas practicas para la prevencion y reduccion del
desperdicio de alimentos en la industria alimentaria

Dos etapas:
1. Realizacion de estudio para conocer situacion inicial (2013)
2. Elaboracion Guia de Buenas Practicas (2014)

Sectores en estudio:
* Procesado y conservacion de carne y productos carnicos

* Procesado y conservacion de pescados, crustaceos y moluscos
* Procesado y conservacion de frutas y hortalizas

e Fabricacién de aceites y grasas vegetales y animales

e Fabricacién de productos lacteos

e Fabricacién de productos de molineria,

* Fabricacién de productos de panaderia y pastas alimenticias

e Fabricacién de otros productos alimenticios

e Fabricacién de bebidas

Caracteristicas 12 etapa:

* Envio de 300 encuestas.

* Asistencia técnica a 60 empresas.

* Aplicacion de 9 protocolos de diagndstico en
empresas de forma presencial.

Caracteristicas 22 etapa:

* Eleccidon 9 empresas representativas

* Revisidn sistema y analisis implantacion
buenas practicas.

* Elaboracion de la guia de buenas practicas y
herramienta de auditoria.
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6 Area 1: Generacion de conocimiento

g Estudio sobre el desperdicio en el hogar J
Objetivos:

1. Cuantificar los alimentos (tal como se compraron) desechados por
deterioro o caducidad.

2. Cuantificar las recetas (alimentos cocinados o incluidos en recetas)
por sobrar o por deterioro.

Método:

e 12.000 hogares del Panel de Compras y Panel de Usos

* 1000 encuestas/semestre

* Recogida por scanner diaria de las compras para el hogar

* Diario de consumo semanal (recetas que elaboran cada dia)

Datos obtenidos:
* Detalle de recetas y comida desperdiciada
* Volumen absoluto de desperdicio en raciones (kg)
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oA - ., . .
' Area 1: Generacion de conocimiento

=S =

$3
~

Modelo de evaluacidon global J

prOdUCCIOn Elaboracién de un modelo de evaluacion global
mundial de alimentOS de pérdidas y desperdicio, que permita su

cuantificacion y valorizacion en las distintas
fases de la cadena a partir de fuentes

EUFOPa ) estadisticas oficiales.
89

millones de
toneladas

|

Espaiia
1/3. P
despercicia 1300 ‘ mm’ony

millones de toneladas
toneladas
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Presentacion de la estrategia “Mas alimentos,
menos desperdicio” en ferias y jornadas

_ Solidaridad Urbana.

@// OECD | ‘ MHDR‘D Derecho al Alimento

BETTER POLICIES FOR BETTER LIVES AV y a una Vivienda Digna
FOOD W.-\S]_'E -\LO\G THE SlePL‘_{ (']]E[_EU_\' i ll:—u ‘c')* ON

OECD FOOD CHAIN ANALYSIS NETWORK - 4~ MEETING . @

20-21 June 2013

OECD Conference Centre, Paris, France 20 ‘A

Silboo,
26 y 27 de moyo

i ™ fruit
-_(’ aﬁracﬂon%

Alimentaria 201/ o wit LR

31 marzo - 3 abril 2014 - Recinto Gran Via
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Elaboracion de material promocional

La comida f
para descubrir que muy rica
~. puede estar.

Cuando vamos a la compra,
una lista nos llevamos.

De esta forma no
compramos mds de lo que
necesitamos.

3 Si los alimentos se nos
estropean y los tenemos
que tirar,

] Decalogo del
”iBuen |provecho!

Reduce el desperdicio de alimento

/

G~ A lahora de virse la comida,
hay que hacerlo cor
iponer la racién g‘::ta y repetir
si tienes un que asustal

» ¢{Sabes que la fruta madura se
puede convertir en una deliciosa
7 mermelada? Aprovecha la
comida sobrante y reutilizala
con imaginacién.

8 Deposita en la basura sélo lo

imposible de aprovechar.

() Si fuera de casa sueles comer,
") un recipiente contigo debes
traer. Los alimentos

la nevera ", y mds

ugar. No los dejes
mucho fiempo fuera, o se
estropeardn.

6‘ No piques entre comidas,
"D 4 gt:’: pierdes el apetito.
bra toda la cena, y el

J

Si te llevan a un restaurante
iﬁ pidesé&olomztcvayusacomsc{'
- o ]
¥e llevas lo que sobra, la familia
disfrutard con comida deliciosa,

desperdicio no evito, ( ?ﬂ ilista para saborear!
R
pios

alimentacion.es
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rea 2: Divulgacion y promocion de buenas
practicas y acciones de sensibilizacion

A or

almentacidn.es
St v s w3

Comprometidos con el
aprovechamiento de alimentos.
Pide tu bolsa para llevar a casa.

iBuen (’|provecho!

PRACTICA
)y .enépmh;; _ '

T

Reduce el
desperdicio
de alimentos
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Area 2: Divulgacién y promocién de buenas
practicas y acciones de sensibilizacion

Semanas tematicas de Sensibilizacion contra el Desperdicio de Alimentos

12 edicion: 4-10 de noviembre de 2013 T -
22 edicion: 2-7 de junio de 2014 N\

32 edicién: 8-13 de junio de 2015 7
alh |
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Area 2: Divulgacién y promocién de buenas

practicas y acciones de sensibilizacion

Jornadas #Anticipa2
\ "

L)
-3 53
Programa de AltalEormacion para Gestores de
Empresas de la\Cadena Ag4
2 e ~dus Il
Jornada #Anticipa
- 4
Fecha 24 de Noviemnbrelde 2014 B8
A AT LI AR
Hora
Lugar,

“La innovacion al servicio de la lucha contea elesperdicio
de alimentos: nuevos sistemas de pack¥fing y de
PreTEmR L conservacion de productos perecederos *

T e Jornadal#Anticipa2

: 7 de noviembre de 201
:9:30h —12:30h

SEl desperdicio alimentario:
Un problema global, enfogues practicos”
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Boletin de noticias mensual

Estrategia
“Mas alimento, menos desperdici

Noticias

RESUMEN DE LA "SEMANA D/
REDUCCION DE DESPERDICIO®"
DEL 2 AL 7 DE JUNI®

_ et ¥
A np"
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Area 2: Divulgacion y promocién de buenas
practicas y acciones de sensibilizacion

Edicion de publicaciones

o LIS S
GUIA PRACTICA > oAGA REDUCIREL DESPERy o
PAE’QA EL CONSUMIDOR: W / ’ C%r qu/(f A PRACTICA 1529 Q@-"Q\U‘ 0%4/
COMO REDUCIR ] /A ‘ : & ENEL COMERCIO MINORISTA %5
EL DESPERDICIO ,/’ /A i ) ‘ ; " @0 SECTOR DE FRUTAS Y HORALIZAS &5°®
ALIMENTARIO &/ N
“Buen Aprovecho” el desperdicio alimentario

P o 5
=5

en
centros educativos

e @

“Buen Aprovecho”
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3 Area 4: Colaboracién con otros agentes

=10 Eh La comida
olaboracién con S No Se tlr

y '
ﬂqw no se @f Q‘qy
* Colaboracion con organizaciones de consumidores . W lira naoa N

los alimentos que se Bosococsnscssnssssassosnces
*Participacion en el I y Il punto de encuentro contra el pater ‘ Decilogo para aprovechar los allimentos
del hambre en el mundo.
-
desperdicio alimentario organizado por la asociacion A *'
AECOC que reune a la mayor parte de distribuidores e ad
Y, hoos ,'_1
industria agroalimentaria. . e
P un CINSIMD RESPONSABE 5 ;.
.z . Que se por -
* Colaboracion con Unilever bl avag & g o - ~
. . . . e -
* Participacion en el congreso Envifood Meeting Point. L - :
¥ B S R o &
*Colaboracion con cadenas de supermercados - /"
p K.\y Vd
ACAY

10,

Alcampo S_Y'"P'- oney Ly

%4¥ REDUCIR LOS DESPERDICIOS

\?@iﬂ“’"%,q’ Unituwe ALIMENTARIOS
m :

?\‘

&

4 DE JUNIO. MADRID ‘

: } [1-13
envifood s Y So14

Espafa

SAD
mEeEeting point ‘
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MUCHAS GRACIAS
POR SU ATENCION

Esther Valverde Cabrero
Evalverde@magrama.es

www.menosdesperdicio.e
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